
36" 5 Induction Zone Rangetop tainle teel
Profeional erie

$ 4,499

PROF365IRTXT

Thi 36 inch ertazzoni induction rangetop put Italian deign and preciion at the heart of the kitchen. While inpired
 the commercial cooking thi model feature all the attriute of a reidential kitchen deign  itting virtuall fluh
with countertop and cainet.

The 5 induction zone pacioul i laid out to accommodate cookware of different ize. Preciion control for each
induction zone and feedack through the elow gla digital dipla, create a highl intuitive cooking experience. The
convenient ridge function on the 2 right-ide area accommodate extra-large cookware. A timer, cookware detection
and reidual heat enor complete the availale feature. 

a cleaning of the cooking urface of the mooth urface make thi range top even more compelling.

ertazzoni rangetop are covered  an indutr-leading 2-ear part and laor warrant and manufactured with pride
in Ital.

Guarda online

pecification

Feature

Dimenion

Worktop

ize 36 in

Numer of induction zone 5

Worktop tpe electric

Worktop deign tempered gla with tainle teel frame

Worktop control metal kno

Kno metal

Cooking zone

Induction front left Ø 5 3/4 in 1400W (2200 W ooter)

Induction ack left Ø 8 1/4 in 2300W (3700 W ooter)

Induction center Ø 8 1/4'' 2300W (3700 W ooter)

Induction front right Ø 9 1/2'' 2100W (3700 W ooter)

Induction ack right Ø 9 1/2'' 2100W (3700 W ooter)

Technical pecification

lectrical uppl 208 V 60 Hz - 10 000 / W 240 V 60 HZ - 11 500 W / 50 Amp

Power connection hardwired with 59'' power cord

Certification UL
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